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ZUTATEN

Fir die Mumien-Wiirstchen
8 Stk. Wiener Wrstchen

1 Stk. Blatterteigrolle

1Ei

etwas Mayonnaise

16 Stk. Pfefferkorner, schwarz

ZUBEREITUNG

Den Backofen auf 180°C Ober-/Unterhitze vorheizen und ein Backblech mit Backpapier auslegen.
Die Wirstchen in der Mitte durchschneiden und den Blatterteig in etwa 1 cm breite Streifen schneiden.

Wickel nun die Wirstchen mit einem Streifen Blatterteig ein. Lass dabei am oberen Ende etwas Platz fir
das Gesicht der Mumie. Verteile anschlielfend die Mumien-Wrstchen auf dem Backblech.

Das Eiin einer Schiissel verquirlen und den Blatterteig damit bestreichen. AnschlieSend die Mumien
etwa 15-18 Minuten goldbraun backen.

Die Mumienwurstchen kurz abkthlen lassen. Dann zwei kleine Kleckse Mayonnaise als Augen auftragen
und je ein Pfefferkorn als Pupille einsetzen.

»p» GUTEN APPETIT! L ASS ES DIR SCHMECKEN!

MUMIEN WURSTCHEN



