. ZUBEREITUNGSZEIT: 10 MINUTEN | KOCHZEIT: ~35 MIN
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ZUTATEN

Fiir 4 Portionen

1 Zwiebel

2 Kartoffeln

1 Bund Suppengemdise
1 EL Butter

250g Graupen

2 | Fleischbrihe

Salz

Pfeffer

1 TL Senf

4 Mettwirstchen
Petersilie (bei Bedarf)

ZUBEREITUNG

1. Zwiebel klein hacken. Kartoffeln und Suppengemdise schalen und in mundgerechte Sticke schnei-
den. Graupen unter flieRendem Wasser abspdlen.

Die Butter nun in einem Topf erhitzen und die Zwiebeln glasig dinsten.

Graupen, Kartoffeln und Gemuse dazugeben. Mit Fleischbrihe aufgie3en.

Die Suppe aufkochen und danach bei mittlerer Hitze zugedeckt ca. 35 Minuten kodcheln lassen.

Mit Salz, Pfeffer und Senf abschmecken.

Mettwdrstchen in Scheiben schneiden und weitere 5 Minuten in der Suppe erwarmen.

Suppe auf Teller geben, mit Petersilie dekorieren und servieren.
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»p» GUTEN APPETIT! | ASS ES DIR SCHMECKEN!

OMAS GRAUEPENSUPPE



