KUHLEN: 60 MIN | VORHEIZEN: 180 GRAD OBER-/

. ZUBEREITUNGSZEIT: 40 MIN | BACKZEIT: 35 MIN |
v UNTERHITZE (UMLUFT: 160 GRAD)
v

v
ZUTATEN
Fiir den Teig: Fiir die Fiillung:
250 g weiche Butter 200 g Vollmilchkuvertdre
200 g Zucker 600 g Erdbeeren
1 Prise Salz 2 TL Zitronensaft
5 Eier 1 Vanilleschote
330 g Mehl 8 Blatter Gelatine
3TL Backpulver 750 g Magerquark
100 g Zucker
400 g Sahne

ZUBEREITUNG

Das Backblech (etwa 39x26x4 cm) einfetten und mit Backpapier auslegen. AnschlieSend den Backofen
auf 180 Grad Ober-/Unterhitze (Umluft: 160 Grad) vorheizen.

Die weiche Butter mit Zucker und Salz schaumig schlagen. Anschlielend die Eier hinzugefligen. Das
Mehl mit Backpulver mischen und nach und nach in die Mischung einrihren. Der Teig wird auf das
Backblech gestrichen und fir ungefdhr 35 Minuten gebacken. Danach abkuhlen lassen.

Wahrenddessen die Kuvertire zerkleinern und tber einem heiSen Wasserbad schmelzen. Die Erdbeeren
grundlich waschen und von Stielen und Blattern befreien. Von den 12 Erdbeeren werden jeweils die
Halfte mit Grin halbiert und in die geschmolzene Kuvertire getaucht. AnschlieBend auf einem Stick
Backpapier trocknen lassen. Die Ubrige Kuvertlre wird gleichmal3ig auf dem Kuchenboden verteilt.

Die Ubrig gebliebenen Erdbeeren zusammen mit Zitronensaft und dem Mark einer Vanilleschote purie-
ren. Die Gelatine gemal3 den Anweisungen auf der Verpackung in kaltem Wasser einweichen. In einer
Schussel wird der Quark mit Zucker verrihrt. Etwa 4-5 EL des Erdbeerpirees zusammen mit der ausge-
drlckten Gelatine erwdarmen und auflésen. Die Mischung wird unter den Quark gerthrt. Das restliche
Erdbeerplree ebenfalls unterriihren. Die Sahne steif schlagen. Sobald die Masse zu gelieren beginnt,
wird die Sahne untergehoben. Die Quarkmasse gleichmalig auf dem Kuchenblech verteilen und fir
mindestens 1 Stunde kihlen lassen. Stlcke schneiden und jedes davon wird mit einer halben Scho-
ko-Erdbeere garnieren.

»p» GUTEN APPETIT! | ASS ES DIR SCHMECKEN!

ERDBEER-QUARK SCHNITTE



