ZUBEREITUNGSZEIT: 10 MIN | BACKZEIT: 15 MIN |
ARBEITSZEIT: 25 MIN | STUCK: 22
v
v

v

ZUTATEN

Fiir 22 Pizzaschnecken:
275 g Blatterteig

4 EL Tomatensauce

1 TL Pizzagewdurz

100 g geriebener Kase

ZUBEREITUNG

Heize den Backofen auf 200° Ober- und Unterhitze vor.

Zundachst den Blatterteig ausrollen. Die Tomatensauce gro3ziigig und gleichmafig auf dem Teig vertei-
len und anschlieend Krduter und Kase tber den Blatterteig streuen.

Schneide den Blatterteig mit einem Pizzaschneider oder einem scharfen Messer in schmale Streifen.
Rolle dann die Streifen auf, sodass kleine Schnecken entstehen.

Platziere die Schnecken auf einem Backblech, welches mit Backpapier ausgelegt ist und backe sie fir
insgesamt 15 Minuten.
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